Voorgerecht / Entree
Krokant gebakken varkenswang
huisgemaakte humus | bereidingen van biet | pita | feta

Crispy pan-fried pork cheek

homemade hummus | beetroot preparations | pita | feta

FINE DINING of Jor

Mosselen
Orzo | kerrie mayonaise | knolselderij | venkel | witlof | appel | tuile

Mussels
Orzo | curry mayonnaise | celeriac | fennel | chicory | apple | tuile

Tussengerecht / Entremets
Ravioli gevuld met paddenstoelen
amandelboter | Parmezaanse kaas | rucola

Ravioli filled with mushrooms
almond butter | Parmesan cheese | rocket lettuce

Hoofdgerecht vis / Main course fish
Vis van de dag

gegrilde La Ratte-aardappel | prei | créme van koolraap | beurre noisette-saus

Catch of the day

grilled La Ratte potato | leek | turnip cream | beurre noisette sauce
of / or

Hoofdgerecht viees / Main course meat
Tri-tip
aardappeltaart | pompoen | groene kool | Madeira-jus
Tri-tip
potato pie | pumpkin | green cabbage | Madeira jus

Nagerecht / Dessert

Cheesecake van Haagsche Hopjes
sinaasappel | hopjeskrokant | pure chocoladesorbet

Cheesecake of 'Haagsche Hopjes'
Orange | 'Haagsche Hopjes' crunch | dark chocolate sorbet

of / or

Assortiment van Europese kazen
Notenbrood | appelstroop

Selection of European cheeses
Nut bread | apple syrup

Driegangenlunch / three-course lunch menu: € 16,00 - Viergangendiner / four-course dinner menu: € 21,50

Passend wijnarrangement bestaand uit 3 glazen wijn € 12,50
Appropriate wine arrangement consisting of 3 glasses of wine € 12,50

Heeft U vragen over allergenen? Onze studenten beantwoorden deze graag. / Do you have any questions about allergens? Our students are happy to answer them.
Reserveren / Reservations: tel: 088 666 3313 / e-mail: horeca.reserveringen@rocmondriaan.nl,
website: www.invitez.nl ® www.invitez.nl/en ® www.thefork.nl



