FINE DINING

Amuse

Amuse van créme asperge met peterselieolie en croutons
Asparagus cream amuse bouche with parsley oil and croutons

Voorgerecht / Entree
Gemarineerde asperge
gerookte lamsham | mille-feuille | frambozendressing

Marinated asparagus
smoked lamb ham | mille-feuille | raspberry dressing

Tussengerecht / Entremets
Spaghetti van asperge
gebakken tongschar, kokkeltjes, gepofte tomaat, beurre noisette
Asparagus spaghetti

fried lemon sole, cockles, roasted tomato, beurre noisette

Hoofdgerecht / Main course
Asperges a la Flamande
gekookte witte asperges, boeren-achterham, henneneitje, jonge aardappeltjes en een boterjus

Asparagus a la Flamande
boiled white asparagus, farmer's ham, hen's egg, young potatoes and a butter gravy

Nagerecht / Dessert

De eerste Hollandse aardbeien op drie manieren geserveerd
The first Dutch strawberries served in three ways

of / or

Assortiment van Europese kazen
Notenbrood | appelstroop

Selection of European cheeses
Nut bread | apple syrup

Driegangenlunch / three-course lunch menu: € 16,00 - Viergangendiner / four-course dinner menu: € 21,50

Passend wijnarrangement bestaand uit 3 glazen wijn € 12,50
Wine pairing consisting of 3 glasses of wine € 12,50

Heeft U vragen over allergenen? Onze studenten beantwoorden deze graag. / Do you have any questions about allergens? Our students are happy to answer them.
Reserveren / Reservations: tel: 088 666 3313 / e-mail: horeca.reserveringen@rocmondriaan.nl,
website: www.invitez.nl ® www.invitez.nl/en ® www.thefork.nl



