FINE DINING Voorgerecht / Starter

Steak tartaar

met ei, rammenas, radijs, diverse slasoorten en brood
Steak tartare with egg, black radish, radishes, mixed salad leaves and bread

of /or

Sardine

met zwarte knoflook, olijven, tomaat, basilicum en een krokant
Sardine with black garlic, olives, tomato, basil and a crisp

Tussengerecht / Entremet

Indy's wellington (vegetarisch)

met knolselderij, paddenstoelen-duxelles en spinazie
Indy’s Wellington (vegetarian) with celeriac, mushroom duxelles and spinach

Hoofdgerecht vis / Main course fish
Vis de van de dag

met wortel, koolrabi, gnocchi en een saus van notenboter
Catch of the day with carrot, kohlrabi, gnocchi and brown butter sauce

of / or

Hoofdgerecht viees / Main course meat

Lam

met aubergine, artisjok, tomaat en een lamsjus met daslook
Lamb with aubergine, artichoke, tomato and a lamb jus with wild garlic

Nagerecht / Dessert

Zoete aardappel
met rabarber, melkijs en een karnemelk-vinaigrette
Sweet potato with rhubarb, milk ice cream and a buttermilk vinaigrette

of / or

Assortiment van Europese kazen

met dadelbrood en confituur
Assortment of European cheeses with date bread and fruit preserve

Driegangenlunch / three-course lunch menu: € 21,50 / Viergangendiner / four-course dinner menu: € 24,50
Passend wijnarrangement bestaande uit 3 glazen wijn € 12,50 / Wine pairing consisting of 3 glasses of wine € 12,50



