Voorgerecht / Starter

FINE DINING Watermeloentataki

met kerriemayonaise en -vinaigrette, salty fingers, Tramezzini-brood
Watermelon tataki, with curry mayonnaise and vinaigrette, salty fingers and tramezzini bread

"’-;

of /or
Caesarsalade

met Romainesla, rode ui, Parmezaanse kaas, ansjovis, gepocheerd ei en croutons
Caesar salad, with Romaine lettuce, red onion, Parmesan cheese, anchovies, poached egg and croutons

Tussengerecht / Entremet
Kippendij
met gamba, uiencréme/chutney, broccoli en een saus van schaaldieren
Chicken thigh, with king prawn, onion cream/chutney, broccoli and a shellfish sauce

Hoofdgerecht vis / Main course fish

Vis van de da

met maiscréme, doperwten, gepofte paprika, lente-ui
Catch of the day, with sweetcorn purée, seared sweetcorn, garden peas, roasted red pepper and spring onion

of / or

Hoofdgerecht viees / Main course meat
Cogauvin

met knolselderijcréme, pommes Anna, anijszwam, spitskool, zilveruitjes, spekkaantjes en rode wijnjus
Coq au vin, with celeriac purée, pommes Anna, anise mushrooms, pointed cabbage, pearl onions, crispy bacon and red wine jus

Nagerecht / Dessert

Citroen-meringuetaartje
met pure chocolade-ijs en -crumble, geconfijte citroenschil en Italiaans schuim
Lemon meringue tart, with dark chocolate ice cream and crumble, candied lemon peel and Italian meringue

of / or

Assortiment van Europese kazen

met dadelbrood en confituur
European cheese assortment with date bread and fruit preserve

Driegangenlunch / three-course lunch menu: € 21,50 / Viergangendiner / four-course dinner menu: € 24,50
Passend wijnarrangement bestaande uit 3 glazen wijn € 12,50 / Wine pairing consisting of 3 glasses of wine € 12,50



